
  

3.12.26

New Trail “Broken Heels” 9
hazy ipa 7%

Michelob Ultra  7
light lager 4.2%

Peroni “Nastro Azzurro” 9
pale lager 5.1%

Stella Artois  9
non alcoholic pilsner 0.0% 

A 3% credit card processing fee is applied to all checks, unless using debit cards or cash

Guava Nice day  16
vodka, italicus, salers, 
lime, egg white, orange 

bitters 

Green Pastures   16
gin, elderflower liqueur, 
cucumber juice, tonic

Mirto Sour  15
mirto pilloni, lemon,  
egg white, nutmeg

Club Rosa   18
clarified gin, dolin blanc, 
lemon, vanilla, raspberry, 

bergamot, egg white

King's Gambit  16
bourbon, rye whiskey, 

lemon, honey, 
angostura & orange bitters 

Piña Piccante   15
blanco tequila, 

jalapeño tequila, 
orange liqueur, pineapple

 Strawberry Aperol 
Spritz  17

 aperol, strawberry puree, 
lemon, sparkling wine, soda

Espresso Martini  17
vanilla vodka, house-made 

espresso liqueur, 
frangelico, cold brew (n)

Il Quasi Margarita   10
turmeric mango tea, pineapple,

lime, demerara, tajín

Peach Fizz  10
peach, lemon, club soda 

  Hibiscus Spritz   12
hibiscus, lemon,

non-alcoholic sparkling wine

Outlaw “Mile Hi”  8
light lager 4.2% 

Stella Artois  9
pilsner 5.2%

Victory “Brotherly Love”  9
hazy ipa 6.0%hazy ipa 6.0%

Von Trapp  9
kölsch 5.0% 

Neshaminy Creek 
“Fearless Pale Ale”  9
american pale ale 5.3%

Conshohocken  
“Type A”  9

west coast style ipa 7.0%

New Trail “White”  9
witbier 5.1%

S P U M A N T E
Prosecco, Merum,  Veneto, ITVeneto, IT������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������14 
dry with notes grapefruit and lemon, mineral finish

Blanc de Blancs, Brut, Fete D’or,  Burgundy, FRBurgundy, FR���������������������������������������������������� 13
dry with notes of orchard blossoms & white peaches

Lambrusco Rose, Alfredo Bertolani,  Romagna, ITRomagna, IT ������������������������������������14
cherry, strawberry, red flowers, ripe citrus, fresh herbs 

B I A N C O
Pinot Grigio, Bosco Dei Cirmioli,  Veneto, IT ‘23 Veneto, IT ‘23 ���������������������������������������������� 13
fruity, intense bouquet, with harmonious, smooth taste

Chardonnay, Franco Serra,  Piedmont, IT ‘21Piedmont, IT ‘21 ������������������������������������������������������������ 15
fragrant and fruity, with a hint of minerality

Sauvignon Blanc, Via Alpina,  Friuli, IT ‘23Friuli, IT ‘23 ���������������������������������������������������������������������� 15
green pear and apple, floral and herbs 

R O S A T O 
Bandol Rosé, La Roque,  Piedmont, IT ‘21Piedmont, IT ‘21 ������������������������������������������������������������������������������������ 18
violets, deep red fruits, stone, the forest in the fall

R O S S O
Montepulciano d’Abruzzo, Nicodemi,  Abruzzo, IT ‘21Abruzzo, IT ‘21 ������������������������14
plush tannin, sour cherries and crushed rose petals

Pinot Noir, Avanti,  Veneto, IT ‘22Veneto, IT ‘22 ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15
strawberry and cherry fruit, spice, pepper, leather

Chianti, Il Palio,  Tuscany, IT ‘22Tuscany, IT ‘22���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
ripe cherry, deep ruby, berries and brushwood

Cabernet Sauvignon, Di Majo Norante,  Molise, IT ‘21Molise, IT ‘21���������������������� 16
dark fruit, leather, rich tannins

Nebbiolo, Ricossa,  Piedmont, IT ‘21Piedmont, IT ‘21���������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
violets, deep red fruits, stone, the forest in the fall

V I N O  O N  D R A F T
BY THE GLASS  |  HALF  QUARTINO |  QUARTINO

Garganega, Pinot Bianco, Parolvini,  Veneto, ITVeneto, IT .. 13 | 23 | 46

Rose, Parolvini,  Veneto, ITVeneto, IT���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 13 | 23 |46

Super Tuscan, Artisan’s Cellar,  Tuscany, ITTuscany, IT�������������������������� 15 | 27 | 54

$10  ROSÉ BY THE GLASS

HALF PRICED B OTTLES OF  ROSÉ 

DURING WEEKDAY LUNCH


